BIOPAN® — ZDRAVE A EKOLOGICKE NADOBI S NEPRILNAVYM POVRCHEM
NEJMODERNEJSI| ZPUSOB VARENI

Pouziti: el. sporak
sklokeramicka deska
indukéni deska
plyn
halogen

Vlastnosti:

1) Keramicky povrch BIOPAN® NEOBSAHUJE z&dné PTFE a PFOA (toxické materialy) na rozdil od béznych povrchi
s nepfilnavym povrchem ze supermarketu!

2) Keramicky povrch BIOPAN® pfi zahfati NEVYTVARI Zadné (1) $kodlivé toxické vypary (narozdil od povrchu PTFE
a PFOA, které jsou vysoce toxické pro drobna domaci zvifata, jako jsou papousci a ostatni ptactvo a v pfipadé vyparu z
PTFE nebo PFOA miize dojit i k jejich uhynuti (!) Na tuto skute¢nost se mizete informovat i veterinafe, zabyvajiciho se
exotickym ptactvem.

3) P¥ivyrobé keramické fady BIOPAN® bylo vyprodukovano o 60 % méné CO2 (byly pouzity recyklované materialy).

4) Jedine¢né a patentové chranéné indukéni dno zaru€uje dokonaly rozvod tepla.

5) Silnosténné provedeni zajisti, ze se nadobi ,nezkrouti“ nebo nezdeformuje dno (v porovnani s plechovymi tenkosténnymi
keramickymi panvemi, které jsou sice levnéjsi, ale po del§im pouzivani maze dojit k jejich deformaci teplem). Takto
deformované panve Spatné smazi.

6) Vysoce trvanlivy povrch, ktery se neodlupuje (ve srovnani s nekeramickym nepfilnavym povrchem PTFE a PFOA).

7) Ergonomicka snimatelna rukojet (po sejmuti rukojeti nebo drzadla panev/CASSEROLE muzZete pouZit i k peceni a
zapeékani v troubg).

8) Poklice z termoskla s ergonomickym madlem, které slouzi zarover jako stojanek na odloZeni poklice.

9) Panev/ICASSEROLE se velmi snadno cisti (oplachnout vodou s prostfedkem na myti nadobi).

10) Odolna proti poSkrabani.

11) Smazi dokfupava (keramicky povrch ma prokazatelné pozitivni vliv na kvalitu pfipravovanych pokrmu).

Pred pouzitim si prosim proctéte nasledujici informace!

e pied prvnim pouzitim vybalte panev/CASSEROLE z obalu a odstrarite vSechny etikety

e poklice a plastova drzadla nejsou uréena pro zapékani v troubé

e panev/CASSEROLE umyjte teplou vodou se saponatem a nasledné vytfete do sucha

o NIKDY nepouzivejte pfi myti draténku, drsnou houbiku nebo pfipravky na Cisténi trouby!

e panve/CASSEROLE NIKDY nedavejte do mycky, doslo by tim k poSkozeni nepfilnavosti povrchu (to samé ostatné plati pro vSechny panve,
at’ maji jakykoliv nepfilnavy povrch)

e ponofenim horké panve/CASSEROLE do studené vody muze dojit k poSkozeni povrchu

e VZDY myjte panev/CASSEROLEaz po jejim vychladnuti!l!

e pred prvnim pouzitim doporu¢ujeme nanést na panev/CASSEROLE par kapek oleje a nasledné vytfit papirovym ubrouskem

e dbejte na to, aby se pfi vareni déti nepfiblizovaly ke sporaku

e varte vzdy na plotynce, jejiz primeér je co nejvice podobny priméru panvicky, tim Setfite energii

e nenechavejte panev/CASSWEROLE rozpalovat naprazdno

e pii manipulaci s horkou panvi/CASSEROLE dbejte zvySené opatrnosti

e nenechavejte panev/CASSEROLE pfi vafeni na sporaku bez dozoru

e madla panve/CASSEROLE a poklice jsou z materialu, ktery minimalné vede teplo. Pfi dlouhém vafeni mGze dojit k zahfati.
Vzdy se pro jistotu ujistéte ,letmym dotykem®, Ze madla a rukojet’ nejsou pfili§ horka.

e dbejte na to, aby madla a rukojeti nezasahovaly nad rozpalenou plotynku

e pii vyndavani panve/CASSEROLE z trouby vzdy pouzivejte kuchyriskou chriapku

e pouzivanim dfevénych nebo plastovych nastroji prodluzujete zivotnost panve/CASSEROLE

o NIKDY nekrajejte jidlo na panvi/CASSEROLE!

e zamezte padu panve/CASSEROLE na zem, panev neohybejte, doslo by tim k poskozeni nepfilnavého povrchu

e pokud dojde b&éhem vareni k pfichyceni potravin k panvi/CASSEROLE, pfidejte trochu vody, pfichycené potraviny ,povoli*

e s postupem ¢asu se mohou na povrchu panve/CASSEROLE vytvofit tmavsi skvrnky, které jsou zptsobeny dlouhodobé&jSim vafenim na tuku.
Nejedna se o poSkozeni ¢i vadu vyrobku, ale o pfirozeny proces zabarveni.

e zarucni doba je 2 roky
e zaruka se nevztahuje na vady zpusobené chybnym zachazenim s panvi/CASSEROLE (v rozporu s vy$e uvedenymi informacemi),
Skrabance a na bézné opotfebeni
e v pfipadé dotaz(i, naméta a pfipominek nas muizete kontaktovat:
DEDRA .cz
Vage DEDRA, Podhradni 69, Ceska Skalice, 552 03 |
Tel.: +420 491 451 210, Fax: +420 491 451 215
objednavky@dedra.cz



